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Atlantisches Kabeljauriickenfilet

Aus dem edelsten Stiick des Kablejaus, dem Riicken
des Fisches. Mild im Geschmack mit saftigem
Fruchtfleisch. Gleichméflige Dicke fiir einfache und
gleichméiflige Zubereitung. Schnell und einfach in
der Pfanne oder im Ofen zuzubereiten. Aus
nachhaltigem Wildfang im Nordostatiantik, MSC-

zertifiziert.

Edelstes Stick des Kabeljaus
Praktisch gratenfrei

Single frozen

Nachhaltiger Wildfang

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Atlantischer Kabeljau (Gadus morhua) Nordostatlantischer Ozean Kabeljauriickenfilets ca. 90 bis 180g, aus
natirlichem que|ioufi|et, + 10%
Schutzglasur, IQF
Fischanteil : 100%
PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
100/200g LEH :
540g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE MIKROWELLE
180°C : 30-35 min 20-22 min 750W : 10-12 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: RFRONAT01de20.04



Atlantische Kabeljauportionen

K&stliches Kabeljaufilet: mild im Geschmack mit zarter Naturfilet

Textur, leicht und proteinreich. Aus nachhaltiger MSC-

zertifizierter ~ Fischerei  im  Nordostatlantik. Single frozen

Vielseitig: kann mit allen Arten von Aromen und

Saucen kombiniert werden, mild oder scharf. Schnell Nachhaltiger Wildfang

und einfach in der Pfanne oder im Ofen zubereitet:
lecker und leicht.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Kabe|icu (Gadus morhua) Nordostatlantischer Ozean Naturliches dee|]aufi|et, 1359 bis 180g,
+ 10% Schutzglosur, IQF
Fischanteil : 100%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
150/ 200g LEH :
900g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE MIKROWELLE
180°C : 17-22 min 9-11 min 750W : 4-5 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFRONAT02de20.04
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Alaska Seelachsnuggets im Backteig

Kostliche und saftige Sticke vom natiirlichen Alaska-
Seelachsfilet im Tempura-Backteig, praktisch grétenfrei.
Diese Weif3fischnuggets sind vor allem bei Kindern, aber

Knuspriger Tempura-Backteig

auch bei Fischliebhabern jeden Alters sehr beliebt. Diverse Verzehrmdglichkeiten
Kombiniert mit Pommes Frites sind sie eine ausgezeichnete . .

'Fish & Chips'-Mahlzeit. Sie eignen sich ideal als Fingerfood Einfach zuzubereiten

und passen hervorragend zu beliebten Foodtrends, wie

'Snacking & Sharing', 'Street Food' und 'Casual Dining'. Nachhaltiger Wildfang

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean Natirliches Alaska-Seelachsfilet, in

Stiscken, in Tempura-Bdckteig,
vorgebacken, IQF
Fischanteil : 58%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
15-35g LEH :
350g, IQF
Foodservice :
1 x 3 kg, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 12-14 min 12-14 min 170°C : 4-6 min 200°C : 12-14 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: FROCOAO1de20.04



Alaska-Seelachsfilet im Backteig

Natirliches  Alaska-Seelachsfilet im  Tempura-

Knuspriger Tempura-Backtei
Backteig. Diese natiirlichen Alaska-Seelachsfilets sind o . 7

praktisch grétenfrei und nachhaltig gefangen. Der Schnelle Zubereitung
besonders knusprige Backteig und das saftige Filet

garantieren doppelten Genuss. Schnell und einfach Saftig & praktisch grétenfrei
zuzubereitet kdnnen die Filets als Hauptgericht oder

in Kombination mit Pommes Frites, als késtliche 'Fish Nachhaltiger Wildfang

& Chips' genossen werden.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean Natirliches Alaska-Seelachsfilet, in
Stiscken, in Tempura-Bdckteig,
vorgebocken, IQF
Fischanteil : 55%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
100g LEH :
300g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 1520 min 11-12 min 170°C : 4-6 min 200°C : 15-20 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA02de20.04



Pazifische Kliesche 'Delight' mit einer Zitronen-

Petersilien-Marinade

Die Pazifische Kliesche wird im nordsstlichen Pazifik von MSC-
zertifizierten Fischereien gefangen. Die Filets werden auf der
Unterseite mit einem feinen Mehlmantel Gberzogen und auf der

Natirliches Filet, praktisch grétenfrei

Oberseite mit einer Marinade aus Petersilie und Zitrone mariniert. Fishctextur deutlich sichtbar

Die feine Mehlschicht schiitzt das Fischfleisch, wéhrend die Textur

auf der Oberseite des Produkts sichtbar bleibt. Es handelt sich um lecker schnell und einfach zuzubereiten

ein Produkt mit Restaurantqualitét und einem facettenreichen

Geschmackserlebnis. Die Pazifische Kliesche 'Delight' ist eine /\/OCth/ngf \/\//‘/dfong

kastliche, schnell und einfach zuzubereitende Mahlzeit.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT

Pazifische Kliesche (Limanda aspera) Nordostpazifischer Ozean
PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
125g LEH :
250g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
12 months -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE
200°C : 15-20 min 5-15 min 160°C : 3-5 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: RFROCOA03de20.04

ZUSAMMENSETZUNG

Natirliches Filet von der Pazifischen
Kliesche mit feiner Mehlschicht,
vorgebocken, mariniert, IQF
Fischanteil : 80%

HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 15-20 min

by Mowi



Alaska-Seelachs-Streifen, paniert, nicht

vorgebacken

Saftige Stiicke von natiirlichem Alaska-Seelachsfilet
in einer knusprigen Panade aus MSC-zertifizierten
Fischereien. Die Alaska-Seelachs-Streifen passen
perfekt zu dem Trend 'Snacking & Sharing' und
eignen sich ideal als Fingerfood. Sie bieten neue
Méglichkeiten Fisch zu konsumieren. Das Produkt
wird auch vorgebacken angeboten.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT
Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean
PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
15/35¢ Foodservice :
1 x 10 kg, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
PFANNE FRITTEUSE
5-10 min 175°C : 3-4 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: FFROCOA04de20.04

Fingerfood
Diverse Verzehrméglichkeiten

Llecker, schnell und einfach zuzubereiten

Nachhaltiger Wildfang

ZUSAMMENSETZUNG

Natirliches Alaska-Seelachsfilet,
unregelméﬁig groBe Stiicke, paniert,
nicht vorgebacken, IQF

Fischanteil : 60%



Filet von Pazifischer Kliesche, Mullerin Art

Die natiirlichen Filets der Pazifischen Kliesche aus MSC- leichte Mehlschicht
zertifizierten Fischereien sind mit einer feinen Mehlschicht
iberzogen. Wir bieten die Geschmacksrichtungen 'Zitrone
& Pfeffer' und 'Knoblauch & Krduter' an. Das zarte
Fischfleisch wird durch die feine Mehlschicht geschiitzt und
sorgtfir ein grof3artiges Geschmackserlebnis. Das Produkt
kann sowohl in der Pfanne, als auch im Ofen oder in der
Fritteuse zubereitet werden.

Schnelle und einfache Zubereitung

Nachhaltiger Wildfang

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Pazifische Kliesche (Limanda aspera) Nordostpazifischer Ozean Natirliches Filet von der Pazifischen
kliesche, ohne Haut, mit feiner
Mehlschicht, vorgebacken, mariniert, IQF
Fischanteil : 80%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG GESCHMACKSVARIANTEN
1259 LEH : Zitrone
250g, IQF & Pfeffer
Fixgewicht Knoblauch
& Krauter
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
180°C : 20-25 min 5-15 min 170°C : 4-6 min 160°C : 15-20 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA05de20.04



Seelachsfilet, mehliert, nicht vorgebacken

Diese grof3ziigigen Seelachsschwénze aus MSC-
zertifizierter nachhaltiger Fischerei im nordéstlichen
Atlantik wurden mit einer feinen Mehlschicht
Uberzogen, um das empfindliche Fischfleisch zu
schitzen und bei der Zubereitung in der Pfanne,
Fritteuse oder auf dem Grill ein hervorragendes
Backergebnis zu erzielen.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT

Seelachs (Polachius virens) Nordostatlantischer Ozean
PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
180-200g Foodservice :
1 x 10 kg, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
PFANNE FRITTEUSE
9-12 min 8-10 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: FFROCOA06de20.04

GrofBziigige Portionen
Grofartiges Backergebnis

Nachhaltige Fischerei

ZUSAMMENSETZUNG

Natirliches Seelachsfilet, Schwanzstick,
leicht mehliert, nicht vorgebdcken, IQF
Fischanteil : 80%



Alaska-Seelachsfilet mit Nacho-Panade

Diese Filets im Nacho-Chips-Mantel werden aus saftigen
Alaska-Seelachsfilets aus MSC-zertifizierter nachhaltiger
Fischerei hergestellt, praktisch grétenfrei und single frozen.
Die knusprige Nachohille in Kombination mit dem delikaten
Geschmack und der Textur des Fisches machen dieses
Produkt zu einer leckeren Mahlzeit fir die ganze Familie.
Praktisch und einfach im Ofen zuzubereiten. Keine
kulinarischen Fahigkeiten erforderlich, dafir erhélt man ein /\/Ochha/ﬁger \/\/i/c/fong
groBartiges Ergebnis.

Mexican style
lecker, schnell und einfach in der Zubereitung

Single frozen

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean Alaska-Seelachsfilet, geformt, in einer
Nacho-Panade, vorgebacken, IQF
Fischanteil : 61%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
1409 LEH :
280g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 14-17 min 8-10 min 170°C : 4-6 min 200°C : 14-17 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOAO1Nde20.04



Alaska-Seelachsfilet mit Quinoa-Panade, glutenfrei

Diese Filets mit einer glutenfreien Panade aus Quinoa werden ;
aus saftigen Alaska-Seelachsfilets aus MSC-zertifizierter Glutentrei
nachhaltiger Fischerei im Pazifik hergestellt, praktisch
grétenfrei und single frozen. Die knusprige Quinoa-Panade
in Kombination mit dem delikaten Geschmack und der Textur .
des Fisches machen diese Filets zu einer groBBartigen Mahlzeit Single frozen

fur jeden. Praktisch und einfach im Ofen zuzubereiten. Keine

kulinarischen Féhigkeiten erforderlich, dafir erhélt man ein Nachhaltiger Wildfang
grof3artiges Ergebnis.

lecker, schnell und einfach in der Zubereitung

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean Alaska-Seelachsfilet, geformt, in einer
glutenfreien Quinoa-Panade,
vorgebacken, IQF
Fischanteil : 65%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
1409 LEH :
280g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 14-17 min 8-10 min 170°C : 4-6 min 200°C : 14-17 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA02Nde20.04



Alaska-Seelachsfilet mit Cornflakes-Panade

Diese Filets im Cornflakes-Mantel werden aus saftigen Im Trend
Alaska-Seelachsfilets aus MSC-zertifizierter nachhaltiger
Fischerei im Pazifik hergestellt, praktisch grétenfrei und
single frozen. Die knusprige Cornflakes-Hille in
Kombination mit dem delikaten Geschmack und der Textur
des Fisches machen dieses Produkt zu einer grof3artigen
Mahlzeit fir die ganze Familie. Praktisch und einfach im
Ofen zuzubereiten. Keine kulinarischen Féhigkeiten Nachhaltiger Wildfang
erforderlich, dafir erhélt man ein groBBartiges Ergebnis.

lecker, schnell und einfach in der Zubereitung

Single frozen

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chq|cogrqmmus) Pazifischer Ozean Alaska-Seelachsfilet, geFormt, in einer
Cornflakes-Panade, vorgebacken, IQF
Fischanteil : 61%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
1409 LEH :
280g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 14-17 min 8-10 min 170°C : 4-6 min 200°C : 14-17 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOAO3Nde20.04



Atlantische Lachswirfel, paniert

Saftige Lachsbissen in einer knusprigen Hille und
einem Hauch von Zitrone. Dieser késtliche
Lachssnack greift den Trend 'Snacking & Sharing' Saftig & knusprig
aufund eréffnet neue Wege, in den Genuss von Lachs

zu kommen. Reich an Omega-3-Fettséiuren, zugleich Snacking & sharing
gesund und lecker!

Purer lachsgeschmack

Nachhaltige Fischerei

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen Atlantischer Lachs, in Wiirfeln, paniert,
vorgebocken, IQF
Fischanteil : 65%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
9-15¢g LEH :
450g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 8-12 min 8-12 min 170°C : 3-5 min 200°C : 8-12 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA04Nde20.04



Alaska-Seelachs-Nuggets im Bierteig

Késtliche und saftige Sticke vom Alaska-Seelachsfilet in
einem knusprigen Bierteig, praktisch grétenfrei aus MSC-
zertifizierter nachhaltiger Fischerei. Diese knusprigen
Weif3fisch-Nuggets kénnen von Fischliebhabern jeden
Alters genossen werden. Kombiniert mit Pommes Frites

Fingerfood
Knusprig, saftig & praktisch grétenfrei

ergeben sie ein kostliches 'Fish & Chips'-Gericht. Sie sind Diverse Verzehrméglichkeiten
leicht mit den Fingern zu essen und entsprechen voll und
ganz den Foodtrends, 'Snacking & Sharing', 'Street Food' Nachhaltiger Wildfang

und 'Fast Casual Dining'.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Alaska Seelachs (Gadus chalcogrammus) Pazifischer Ozean Natirliches Alaska-Seelachsfilet, in
Stiicken, im Bierteig, vorgebacken, IQF
Fischanteil : 58%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
20-40g LEH :
500g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE FRITTEUSE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 12-14 min 12-14 min 170°C : 4-6 min 200°C : 12-14 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA05Nde20.04



Atlantisches Lachsrosti

Ein bequemes und leckeres Gericht oder ein Snack mit
einem facettenreichen Geschmackserlebnis.  Unsere
Lachsrsti haben einen milden und herzhaften Geschmack.
Hergestellt aus Natur- und Réucherlachs, Kartoffelpiree,
Spinat und Kase. Fisch, Gemise und Kartoffeln - alles in
einem. Eine attraktive und einfache Méglichkeit, Fisch &fter
und zu verschiedenen Anléssen auf den Speiseplan zu
setzen - als Mittagessen, Snack oder Abendessen.

Alles in einem
Mittagessen, Snack oder Abendessen

Nachhaltige Fischerei

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen Lachs, Kartoffelpiiree, Spinat,
Réucherlachs, Kése, vorgeformt,
bestéubt, vorgebacken, IQF
Fischanteil : 45,5%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
100g LEH :
80g 400g, IQF
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
12 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN PFANNE HEISSLUFT-FRITTEUSE
200°C : 12-14 min 6-8 min 200°C : 12-14 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROCOA06Nde20.04
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GEGART - READY TO HEAT

Die ideale Losung fiir die Regeneration

Laschinger bietet eine Reihe von gegarten Tiefkihlfischprodukten an, die
speziell fir die Regeneration konzipiert wurden.

Regenerationskiichen und professionelle Kiichen figen die Komponenten
der gegarten “Ready to heat” Produkte direkt in ihren Kiichen zusammen.

Diese Produkte sind ebenfalls fir verschiedene industrielle Einsatzbereiche
geeignet, wie zum Beispiel fir Fertiggerichte.

Was uns einzigartig macht

Durch den minimalen Flijssigkeitsverlust sind unsere Produkte dafir bekannt,
besonders saftig und schmackhaft zu sein. Unsere Portionen haben eine
ideale Gréf3e mit einem exzellenten Verhdltnis zwischen Preis und Qualitét.

Unser breites Sortiment von hochwertigen Produkten wird speziell mit einem

nachhaltigen Ansatz bereitgestellt. Das umfassende Qualitéitssystem von
Laschinger garantiert eine bestmégliche Nahrungsmittelsicherheit.

Laschinger Seafood GmbH, Dieter-GérlitzPlatz 2, D-94469 Deggendorf - info@laschinger.de



Sortiment an gebackenen Fischportionen

'gegart - ready to heat'

Unser Sortiment an 'gebrauchsfertigen' gebackenen
Fischportionen wurde speziell fir die Regeneration entwickelt.
Nachdem sie in unserem speziell entwickelten Ofen gebacken
wurden, werden sie sofort eingefroren und verpackt. Diese
besondere Gartechnik bewahrt den milden Geschmack und die
zarte Struktur des Fisches und fihrt zu minimalen Garverlusten
beim Regenerieren. Diese Produkte eignen sich auch fir
verschiedene  industrielle  Anwendungen  wie  z.B.
Fertiggerichte.

Minimaler Garverlust
Saftig
Optimale Budgetkontrolle

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) PRODUKTGEWICHT HERKUNFT
Atlantischer Lachs, Filetportion (Salmo salar) 100/110g, 120/130g Norwegen/Chile
Atlantischer Lachs, Schwanzstiick (Salmo salar) 100/110g Norwegen/Chile
Atlantischer Kabeljau, Riicken (Gadus morhua) 100/110g, 120/130g Nordostatlantischer Ozean
Atlantischer Kabeljau, Filetportion (Gadus morhua)  100/110g, 120/130g Nordostatlantischer Ozean
Seelachs, Riicken (Polachius virens) 120/130g Nordostatlantischer Ozean
HALTBARKEIT AB PRODUKTION VERPACKUNG LAGERUNG
18 Monate Foodservice : 1 x 5 kg, IQF -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG

REGENERATION

Regenerationsfertig

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: FROASSOTNNATBAKEde20.05



Sortiment an gedampften Fischportionen

'gegart - ready to heat'

Unser Sortiment an 'gebrauchsfertigen' gedémpften
Fischportionen wurde speziell fir die Regeneration entwickelt.
Nach dem Démpfen in unserem speziell entwickelten Ofen
werden sie sofort eingefroren und verpackt. Diese besondere
Gartechnik bewahrt den milden Geschmack und die zarte
Struktur des Fisches und fishrt zu minimalen Garverlusten beim
Regenerieren. Diese Produkte eignen sich auch fiir verschiedene
industrielle Anwendungen wie z.B. Fertiggerichte.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) PRODUKTGEWICHT
Atlantischer Lachs, Schwanzstiick (Salmo salar) 100/110g, 120/130g

Atlantischer Kabeljau, Riicken (Gadus morhua) 100/110g
Atlantischer Kabeljau, Filetportion (Gadus morhua)  100/110g

Minimaler Garverlust
Saftig
Optimale Budgetkontrolle

HERKUNFT

Norwegen/Chile
Nordostatlantischer Ozean
Nordostatlantischer Ozean

Seelachs, Riicken (Polachius virens) 100/110g Nordostatlantischer Ozean
Pazifische Kliesche, Filet, Réllchen (Limanda aspera) 20/40g Nordostpazifischer Ozean
Panga, Filet (Pangasius hypophthalmus) 100/110g Vietnam
HALTBARKEIT AB PRODUKTION VERPACKUNG LAGERUNG
18 Monate Foodservice : 1 x 5 kg, IQF -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG

REGENERATION

Regenerationsfertig

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: FROASSOTNNATSTEAMde20.05



Sortiment an panierten Fischportionen
'gegart - ready to heat'

Unser  Sortiment an  'gebrauchsfertigen'  panierten
Fischportionen lésst sich sowohl in Regenerationsgerditen als
auch im Ofen leicht zubereiten. Nach der Panade werden die
Fischportionen vgrgebraten, sofort eingefroren und verpqckt.
Die knusprigen Uberziige in Kombination mit den delikaten
Aromen und der Fischstruktur machen diese Produkte zu
groBBartigen Gerichten fiir Verbraucher von jung bis alt. Auch
geeignet fir verschiedene industrielle Anwendungen wie z.B.

Minimaler Garverlust
Saftig
Optimale Budgetkontrolle

Fertiggerichte.
HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) PRODUKTGEWICHT HERKUNFT
Kabeljauburger, paniert (Gadus morhua) 100g Nordostatlantischer Ozean
Alska Seelachs, Filet, paniert (Gadus chalcogrammus) 125g, 175¢g Pazifischer Ozean
Pazifische Gelbflossen-Seezunge, Filet, Millerin Art ~ 100g Nordostpazifischer Ozean
HALTBARKEIT AB PRODUKTION VERPACKUNG LAGERUNG
18 Monate Foodservice : 1 x 5 kg, IQF -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG

REGENERATION

Regenerationsfertig

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag b Mi
Version: FROASSO1NCOAde20.05 Yy
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Raucherlachs-Terrine mit Avocado, Granny-Apfel
und Limette

Unsere Terrine wir mit Atlantischem Lachs aus Festliches Ambiente

unseren eigenen Farmen zubereitet. Eine kostliche

Mousse aus gerduchertem Lachs und Avocado, Frisch & iiberraschend im Geschmack
Granny-Apfel  sowie Limette, gekront — mit

Raucherlachswiirfeln. Eine festliche Vorspeise zum Verbrauchsfertig

Teilen mit Freunden und Familie.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Schottland, Irland Réucherlachsmousse mit Avocado,
Granny-Apfel und Limette und einem
Topping von Réucherlachswiirfeln, IQF

Fischanteil : 38%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
400g LEH :
400g
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
6 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG

Auftaven 6 -8 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag b Mi
Version: RFROSPEQ1de20.04 Y



Lachsrolle gefillt mit einer Kabeljau &

Champagnersauce

Unsere Lachsrolle wird mit Atlantischem Lachs aus Festliches Ambiente

unseren eigenen Farmen zubereitet. Ein innovatives

Produkt mit einer Uberraschende Optik, gefillt mit Frisch & iiberraschend im Geschmack
einer Mousse von Kabeljau & Champagnersauce,

die perfekte Kombination mit Lachs. Serviert mit Einfache Zubereitung

Kartoffelpiiree und Pastinaken wird es Ihre Géiste und
lhre Geschmacksknospen erfreuen!

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Schottland, Irland Lachsrolle,
gefillt mit Kabeljau & Champagnersauce,
IQF

Fischanteil : 80%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
125¢ LEH :
5009
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
HEISSLUFT-BACKOFEN
180°C : 20 min

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag b Mi
Version: RFROSPE02de20.04 Y



Gefiillter Lachs

Dieser kdstliche ganze Atlantische Lachs aus unseren Festliches Ambiente

Zuchtfarmen wird sorgfiltig mit einer feinschmeckenden
und delikaten Concassé auf der Basis von Lachs, Alaska-
Seelachs, Jakobsmuscheln und einer Gemisebrunoise
gefillt. Die Fillung passt perfekt zu der zarten Textur des
Fisches. Vorgeschnitten und auf einem goldenen Tray
platziert, lésst er sich leicht zubereiten und servieren.

Frischer Geschmack

Vorspeise oder festliche Mahlzeit

: ; Verbrauchsferti
Der Lachs kann heif3 oder kalt serviert werden. g
HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Schottland, Irland Gefillter Lachs,

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG

Ca. 1,5kg LEH :
Ca. 1,5 kg, vac
Variables Gewicht

HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG

SERVIERFERTIG

Auftauen 20 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: RFROSPE03de20.04

gekocht, vorgeschniﬁen, IQF
Fischanteil : 87%



Mariniertes Lachstatar mit getrockneten Tomaten

Dieses Tatar wird mit Atlantischem Lachs aus unseren Pur & einfach
Lachsfarmen zubereitet. Ein feines Tatar aus
marinierfem Lachs, getrockneten Tomaten und Frischer Geschmack

Schnittlauch. Einfach k&stlich!
lachs im Fokus

Verbrauchsfertig
HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Irland Mariniertes
Lachstatar, mit
getrockneten

Tomaten und Schnittlauch, IQF
Fischanteil : 76%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
50g LEH :
100g, skin
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
18 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG

Auftaven 4 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROSPEO4de20.04



Lachstatar 'Ceviche-Style'

Unser Tatar wird mit Atlantischem Lachs aus unseren Frischer Geschmack
eigenen Farmen zubereitet. Ein Lachstatar, das mit
Ceviche-Gewiirzen gemischt wird: Zitrone und Chili. Késtliches Originalrezept

Dies wird lhre Geschmacksknospen stcirken!

Aromen der VWelt

Verbrauchsfertig
HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Irland Lachstatar mit

Ceviche-Topping, IQF
Fischanteil : 68%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
70g LEH :
140g
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
12 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG

Auftaven 4 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROSPEO1Nde20.05



Mariniertes Lachstatar mit schwarzem Reis
und Kokosnuss

Unser Tatar wird mit Atlantischem Lachs aus unseren
eigenen Farmen zubereitet. Dieses exotische, marinierte
Lachstatar  mit einer Mischung aus ungewdhnlichen
Geschmacksrichtungen hat ein optisch attraktives und
farbenfrohes Aussehen. Innovation in der Kategorie TK-

Frischer Geschmack

Kostliches Originalrezept

Fisch. Eine Basis aus schwarzem Reis, Kokosnusscreme und Festliches Ambiente
Passionsfrucht mit einer Krénung aus mariniertem
Lachstatar in Kombination mit exotischen Aromen, wie \/erbrauchsferf/g

Ananas, Limette und Koriander.

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG

Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Irland Mariniertes
Lachstatar auf vorgekochtem schwarzen
Reis, IQF

Fischanteil : 48%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
90g LEH :
180g
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
12 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG

Auftaven 5 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROSPEO2Nde20.05



Tatar aus Jakobsmuscheln mit Mango

Ein subtiles Tatar aus Mango, Jakobsmuscheln und Frischer Geschmack
Koriander, gewiirzt mit Espelette-Pfeffer. Eine frische
Vorspeise, voll von Aromen und Farben! lecker & gesund

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME)

Jakobsmuscheln (Chlamys albidus)
Jakobsmuscheln (Zygochlamys patagonica)
Jakobsmuscheln (Argopecten purpuratus)

PRODUKTGEWICHT
70g

HALTBARKEIT AB PRODUKTION
18 Monate

ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG
Auftaven 4 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag

Version: RFROSPEO3Nfr20.05

Zarte Struktur

Verbrauchsfertig
HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Russland, Peru, Tatar aus
Grof3britannien, Farder Inseln, USA, Jakobsmuscheln mit Mango, IQF
Argentinien Fischanteil : 67%

VERPACKUNG

LEH :
140g
Fixgewicht

LAGERUNG
-18°C



Happchen mit Réucherlachs

Unsere Happchen werden mit Atlantischem Lachs Frischer Geschmack

aus unseren Farmen hergestellt. Sie bestehen aus

einer Fillung aus Réucherlachs, Mascarpone und Lachs-Aperitif

Zitrone, gekront mit gewirfeltem Réucherlachs. Die

geschmacksintensiven Hdppchen sind eine neue Verbrauchsfertig

Alternative in der Kategorie TK-Meeresfriichte. Ein

Variation von Raucherlachs als Aperitif! F/'ngerfood

HANDELSNAME (WISSENTSCHAFLICHER NAME) ~ HERKUNFT ZUSAMMENSETZUNG
Atlantischer Lachs (Salmo salar) Norwegen, Irland Réucherlachs-Réllchen

mit Réucherlachswiirfeln als Topping, IQF
Fischanteil : 34%

PRODUKTGEWICHT VERPACKUNG
20g LEH :
180g
Fixgewicht
HALTBARKEIT AB PRODUKTION LAGERUNG
15 Monate -18°C
ZUBEREITUNGSVORSCHLAG
SERVIERFERTIG

Auftaven 4 h

Dieses Bild ist ein Serviervorschlag Mi
Version: RFROSPEO4Nde20.04
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Gebackenen Fischportionen 'gegart - ready to heat' 27
Gedampften Fischportionen 'gegart - ready to heat' 28
Panierten Fischportionen 'gegart - ready to heat' 29
Spezialitaten. 31
Raucherlachs-Terrine mit Avocado, Granny-Apfel und Limette 32
Lachsrolle gefillt mit einer Kabeljau & Champagnersauce 33
Gefillter Lachs 34
Mariniertes Lachstatar mit getrockneten Tomaten 35
Lachstatar 'Ceviche-Style' 36
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nd Kokosnuss

aus Jakobsmuscheln mit Mango

iniertes Lachstatar mit schwarzem Reis u
dppchen mit Raucherlachs
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